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	序号
	内   容
	规      定

	1
	联合体投标
	见《招标公告》中“投标人资格要求”部分的相关内容

	2
	投标有效期
	120日历天（从投标截止之日算起）

	3
	投标人的替代方案
	不允许

	4
	投标文件的投递
	本项目实行网下投标,所有谈判应答文件应于递截止时间之前送达谈判文件规定的地址。

	5
	履约担保金额
	_____万元或合同金额的_____%，缴纳方式：  /  


备注：本表为通用条款相关内容的补充和明确，如与通用条款相冲突的以本表为准。

二、实质性条款
	序号
	具体内容

	1
	完全满足本项目服务期限的要求。

	2
	

	……
	


备注：上表所列内容为不可负偏离条款

三、项目概况
（一）预算金额: 人民币柒拾贰万元（720,000.00），最高投标限价: 人民币柒拾贰万元（720,000.00）
（二）项目概况: 
罪犯伙房物资（米、面、油）紧急采购及配送服务
四、项目技术要求
项目采购清单:
1、大米
	序号
	品名
	单位
	规格
	千人月用量（预估）
	最高限价要求（单位：公斤或升/元）

	1
	一级大米(籼米)
	公斤
	50公斤/包
	2000
	4.65

	2
	二级大米(籼米)
	公斤
	50公斤/包
	15000
	4.3


2、面粉、面条
	序号
	品名
	单位
	规格
	千人月用量（预估）
	最高限价要求（单位：公斤或升/元）

	1
	面粉
	公斤
	25KG/箱
	2200
	4.6

	2
	面条
	公斤
	不低于5KG/箱
	850
	6.8

	3
	方便面（红烧牛肉/酸菜）
	公斤
	24袋/箱
	10
	22



3、食用油
	序号
	品名
	单位
	规格
	千人月用量（预估）
	最高限价要求（单位：公斤或升/元）

	1
	大豆油(餐饮专用)
（国家大豆油一级标准）
	升
	10升/桶（塑料桶装）
	1900
	14.00

	2
	花生浓香型食用调和油
（国家食用调和油一级标准）
	升
	5升/桶（塑料桶装）
	50
	17.5



1、 技术要求及参数
1.大米
（1）分别不低于《大米》（GB/T 1354-2018）一、二级大米的要求，符合国家粮食卫生标准，大米剩余保存期不少于保质期的三分之二，供货时提供检验报告扫描件，必须包含以下检测项目：
	一级籼米

	项目名称
	单位
	标准要求

	色泽、气味
	---
	符合一级大米（籼米）检测标准

	不完善粒含量
	%
	符合一级大米（籼米）检测标准

	黄粒米含量
	%
	符合一级大米（籼米）检测标准

	加工精度
	---
	符合一级大米（籼米）检测标准

	水分含量
	%
	符合一级大米（籼米）检测标准

	碎米总量
	%
	符合一级大米（籼米）检测标准

	无机杂质含量
	%
	符合一级大米（籼米）检测标准

	小碎米含量
	%
	符合一级大米（籼米）检测标准

	滴滴涕
	Mg/kg
	符合一级大米（籼米）检测标准

	六六六
	Mg/kg
	符合一级大米（籼米）检测标准

	黄曲霉毒素B1
	ug/kg
	符合一级大米（籼米）检测标准

	镉（以Cd计）
	Mg/kg
	符合一级大米（籼米）检测标准

	铅（以Pb计）
	Mg/kg
	符合一级大米（籼米）检测标准

	无机砷（以As计）
	Mg/kg
	符合一级大米（籼米）检测标准

	总汞（以Hg计）
	Mg/kg
	符合一级大米（籼米）检测标准

	互混率
	%
	符合一级大米（籼米）检测标准





	二级籼米

	项目名称
	单位
	标准要求

	色泽、气味
	---
	符合二级大米（籼米）检测标准

	不完善粒含量
	%
	符合一二级大米（籼米）检测标准

	黄粒米含量
	%
	符合二级大米（籼米）检测标准

	加工精度
	---
	符合二级大米（籼米）检测标准

	水分含量
	%
	符合二级大米（籼米）检测标准

	碎米总量
	%
	符合二级大米（籼米）检测标准

	无机杂质含量
	%
	符合二级大米（籼米）检测标准

	小碎米含量
	%
	符合二级大米（籼米）检测标准

	滴滴涕
	Mg/kg
	符合二级大米（籼米）检测标准

	六六六
	Mg/kg
	符合二级大米（籼米）检测标准

	黄曲霉毒素B1
	ug/kg
	符合二级大米（籼米）检测标准

	镉（以Cd计）
	Mg/kg
	符合二级大米（籼米）检测标准

	铅（以Pb计）
	Mg/kg
	符合二级大米（籼米）检测标准

	无机砷（以As计）
	Mg/kg
	符合二级大米（籼米）检测标准

	总汞（以Hg计）
	Mg/kg
	符合二级大米（籼米）检测标准

	互混率
	%
	符合二级大米（籼米）检测标准


（2）投标人需承诺所供大米符合或优于国家标准，若不符合，愿意接受退货处理并承担违约责任。（提供承诺函，格式自拟）
（3）标签标识：标明产品名称、净含量、生产者名称和地址、生产日期、保质期、产品标准号、质量等级、生产许可证号、产品批号等内容。
2.食用油
所送货品不得超过保质期的1/3，有预包装的食品要求包装完整、无破损，所有副食品的包装材料应为塑料或纸制品，不得提供由玻璃、陶瓷和金属等制成的包装器皿或包装材料。采购人对不符合质量要求的各类货品可作退货或换货处理，并追究投标人相关责任。
（1）大豆油质量标准：具有正常的色泽、透明度、气味和滋味，无焦臭、酸败及其他异味。符合国家一级标准。投标人在送货时需提供涵盖以下8项的检测报告。
	序号
	内容
	标准

	1
	色泽
	具有产品应有的色泽

	2
	滋味、气味
	具有产品应有的气味和滋味，无焦臭、酸败及其他气味

	3
	状态
	具有产品应有的状态，无正常视力可见的外来异物

	4
	酸价（mgKOH/g）
	≤0.5

	5
	溶剂残留量
	不得检出

	6
	苯并（a）芘（µg/kg）
	≤5.0

	7
	黄曲霉毒素B1（µg/kg）
	≤5.0

	8
	铅（以Pb计）（mg/kg）
	≤0.1


（2）花生浓香型食用调和油质量标准：具有正常的色泽、透明度、气味和滋味，无焦臭、酸败及其他异味。中标人送货时需提供涵盖以下8项的检测报告。
	序号
	内容
	标准

	1
	色泽
	具有产品应有的色泽

	2
	滋味、气味
	具有产品应有的气味和滋味，无焦臭、酸败及其他气味

	3
	状态
	具有产品应有的状态，无正常视力可见的外来异物

	4
	酸价（mgKOH/g）
	≤3

	
	过氧化值（g/100g）
	≤0.25

	5
	溶剂残留量（mg/kg）
	≤20

	
	总砷（以As计）（mg/kg）
	≤0.1

	6
	苯并（a）芘（µg/kg）
	≤10

	7
	黄曲霉毒素B1（µg/kg）
	/

	8
	铅（以Pb计）（mg/kg）
	≤0.1


（3）投标人需承诺所供食用油符合或优于国家标准，若不符合，愿意接受退货处理并承担违约责任。（提供承诺函，格式自拟）
（4）标签标识：有QS标志，标明品名、厂名、重量、生产日期、保质期或保存期、执行标准，具有产品合格证。
（5）所送货品不得超过保质期的1/3，要求包装完整、无外漏。招标人对不符合质量要求的货品可作退货或换货处理，并追究投标人相关责任。
3．面粉、面条。
（1）投标人需承诺所供面粉、面条符合或优于国家标准，若不符合，愿意接受退货处理并承担违约责任。（提供承诺函，格式自拟）
（2）标签标识：有QS标志，标明品名、厂名、重量、生产日期、保质期或保存期、执行标准，具有产品合格证。
（3）所送货品不得超过保质期的1/3，要求包装完整、无外漏。招标人对不符合质量要求的货品可作退货或换货处理，并追究投标人相关责任。
（4）面粉要符合GB1355最新标准，面条属波纹类，包装完整、无破损，不得提供由玻璃、陶瓷和金属等制成的包装器皿或包装材料。
4.产品票证要求
	类别
	公司资质证明
	产品资质名称
	验收索证要求

	大米、面条、面粉、方便面/食用油
	签合同及首次送货时需提供营业执照复印件、食品经营许可复印件（双证合一的，提供一份复印件即可），签合同时提交给监狱狱政管理办公室备案，首次送货时提供给罪犯伙房存档
	货物清单
	加盖中标人公章的货物清单（送货单，一式三联）

	
	
	《产品质量检验报告》
	由政府产品质量监督部门出具，每3个月一次。

	
	
	《出厂检验报告》
	交货时提供本批次产品的出厂（库）检验合格报告，随货同行。

	
	
	第三方的检测报告
	首次送货时提供当批次货物的检测报告，后面至少每3月提供一次。



2、 商务要求：
（一）项目服务期限
本项目服务期限为自2022年11月1日起至2022年12月31日。
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